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TAGEHDUNNES ROASTBEER-=1., /.5

mit Truffelcréme, Créutons, Parmesanhobeln und
Mandelblattchen

WORGTGCER-CHEESECAKR suss s =inrs
auf Parmesansaucenspiegel, getoppt mit
halbgetrockneten Sonnentomaten und Oliven in
hausgemachter Marinade

Véki%yaggé

................................................................

ST RIQ:24Z:A- PR B LA SATRS T C.C. T AT, Bes
in Aurorasauce, serviert mit frittiertem Salbei und
salzigem Ricotta

ROTE -BEETE GNOCCHI ¢¢eavoeeen

hausgemacht, auf Parmesancréme garniert mit
Rote Beete Chips und bunter Kresse

................................................................

GEGRILLTES LACHSFILET ........

an hausgemachten kartoffelchips und
karamellisieren M6hren mit Chilicréme und
Erdnissen

OCHSENE FCKCHE Rttt o S omiaa s o eaa s
geschmorrt, mit karamellisierten Méhren und
SelleriepUree

..................................................................

Heplyencell

SEH OICORBRT CHENS, o o vs o s i
mit flussigem Schokokern und Vanillesauce

3 GANG MENU I 43.00 EUR
Vorspeise, Pasta, Dessert

3 GANG MENU II 55.00 EUR
Vorspeise, Hauptgang, Dessert
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