
Crémant Bordeaux Rosé

HAUPTGANG 

Carpaccio vom Fassonarind mit frischem San
Miniato Trüffel

VORSPEISE

oder
Panna Cotta von Hummer, garniert mit Scampi
an Cognac Pfeffersauce

Rinderfilet an einer Pfeffer Béarnaise, dazu
Kartoffelgratin und Gemüse der Saison

oder
Médaillon von der Lotte auf schwarzen Belluga
Linsen an Safransauce garneirt mit Chilifäden

DESSERT
Französisches Himbeeren-Tartelette mit
Waldbeercoulis

02238 140285 info@ilnido-velderhof.de

VALENTINS- 

IL NIDO IM VELDERHOF

Menu

3 Gang Menu - 59.90 € p.P.

Gültig am 14, 15 und 16 Februar 


