VALENTINS- ¢

IL NIDO IM VELDERHO
Sy

Crémant Bordeaux Rosé

VORSPEISE

Carpaccio vom Fassonarind mit frischem San
Miniato Truffel

oder

Panna Cotta von Hummer, garniert mit Scampi
an Cognac Pfeffersauce

HAUPTGANG

Rinderfilet an einer Pfeffer Béarnaise, dazu
Kartoffelgratin und Gemise der Saison

oder

Médaillon von der Lotte auf schwarzen Belluga
Linsen an Safransauce garneirt mit Chilifaden

DESSERT

Franzosisches Himbeeren-Tartelette mit
Waldbeercoulis

3 GANG MENU - 59.90 € P.P.
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