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e V I T E L L O  T O N N A T O  . . . . . . . . . . . . .

Carpaccio aus gegartem Kalbfleisch, garniert mit einer
Sauce aus Thunfisch, Kapern und Sardellen 

G E B R A T E N E R  O K T O P U S  . . . . . . . . . .
auf einem Pürée aus Minze und Erbsen an einer
leichter Hollandaise 

3  G A N G  M E N U            4 9 . 9 0  E U R  

UN S E R E

P A N N A  C O T T A  . . . . . . . . . . . . . . . . .

4  G A N G  M E N U            6 1 . 9 0  E U R  

Vorspeise, Hauptgang, Dessert

Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang,
Dessert
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R I S O T T O  B A R B I E T O L A  . . . . . . . . . .

 B U C A T I N I  A M A T R I C I A N A  . . . . . . .

mit Roter Beete und Gorgonzola

mit guanciale (ital. Backenspeck) und Tomatensugo 

L A M M  M É D A I L L O N  . . . . . . . . . . . . . .

an Barolosauce mit Kartoffelpürée und Gemüse der
Saison 

S T E I N B E I S S E R F I L E T  . . . . . . . . . . .

gebraten, auf Rosmarinrisotto serviert

D
essert

mit Schokolade und Apfel Mango Püree 


