IL NIDO IM VELDERHOF

GOLFBISTROs RESTAURANT <EVENTLOCATION

Vet Vs

Crémant Bordeaux Rosé

¥ VORSPEISE
Carpaccio vom Piemontesichen Weiderind
mit frisch gehobeltem Triffel
oder
Hummersuppe mit Garnelen und Dill verfeinert

¥ HAUPTGANG

Rinderfilet vom Fassonarind an einer Pfeffer-
Béarnaise dazu Kartoffelgratin und Gemise
der Saison

oder
Fangfrisches Kabeljaufilet (Skrey) auf einem
Krustentierrisotto

¥ DESSERT

Offene Lasagne von Blatterteig und
Amarenakirsch-Créme

44.00 € P.P
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